
elige tu pan (pan de masa madre / pan de semillas / pan gluten free)

desayuno de temporada 8.30 - 12.00

breakfast menu

avocado raw


tostada de aguacate orgánico 
con ralladura de limón y sal en 
escamas



avocado special


tostada de aguacate orgánico 
acompañado de menta, 

albahaca y cilantro con un toque 
cítrico



tomate 


tostada de tomates cherry al 
horno, cremoso de yogur 
especiado y ralladura de limón 



spring hummus


tostada de hummus casero, 
ensalada de pepino, tomates 
cherry, feta, aceite de oliva y 
menta



sweet toast


tostada de pan de masa madre c/ 
mantequilla y mermelada de 
temporada o miel



tahini & jam


tostada con base de crema de 
cacahuete y tahini, mermelada de 
temporada, semillas de cañamo, 
calabaza y cacao nibs

€7.50







€9.50







€9.50







€10.50







*añade proteína extra*



extra huevos revueltos

extra tofu revuelto

extra huevo pasado por agua

€3.00






€3.00






€2.00

€5.00







€6.50







raw studio

everyday classicssignature toasts

scrambled eggs


huevos revuelto, porción 

de aguacate, y porción de pan



scrambled tofu 


tofu revuelto, porción de aguacate,

y media porción de pan



copenhagen 


1 huevo pasado por agua, pan de 
semillas, mantequilla, y queso gouda



bircher muesli


overnight oats fresco acompañado de 
yogur de coco, coco rallado, fruta de 
estación y cacao nibs

 

yogur con granola


homemade granola, mermelada 
artesanal, ralladura de limón y fruta de 
temporada (yogur coco o griego)

€6.50 / €7.00

€7.00 / €7.50

€7.50

€7.50

€7.00



elige tu pan (pan de masa madre / pan de semillas / pan gluten free)

para picar 12.00 - 15.30

menu after 12

avocado raw


tostada de aguacate orgánico 
con ralladura de limón y sal en 
escamas



avocado special


tostada de aguacate orgánico 
acompañado de menta, 

albahaca y cilantro con un toque 
cítrico



tomate 


tostada de tomates cherry al 
horno, cremoso de yogur 
especiado y ralladura de limón 



spring hummus


tostada de hummus casero, 
ensalada de pepino, tomates 
cherry, feta, aceite de oliva y 
menta



sweet toast


tostada de pan de masa madre c/ 
mantequilla y mermelada de 
temporada o miel



tahini & jam


tostada con base de crema de 
cacahuete y tahini, mermelada de 
temporada, semillas de cañamo, 
calabaza y cacao nibs

€7.50







€9.50







€9.50







€10.50







€5.00







€6.50







raw studio

everyday classicssignature toasts

hummus plate


hummus homemade y porción de pan



tomate plate


base de cremoso cde yogur con 
tahiniespeciado y rayadura de limón, 
tomates cherry al horno y porción de pan



copenhagen 


1 huevo pasado por agua, pan de 
semillas, mantequilla, y queso gouda



seasonal citrus salad


ensalada de espinacas, remolacha, 
naranja, cebolla, nueces pecanas y feta

€6.50

€10.50

€7.50

€7.50

€1.00*extra pan



bebidas

drinks menu
café


espresso single

espresso doble

cortado

americano

flat white

latte / café con leche

capuccino

filter coffee




bebidas calientes


chocolate caliente

matcha latte

chai latte

curcuma latte

té (sans&sans)

(verde, negro, manzanilla, rooibos)




bebidas frías

 


kombucha (ask for flavours)

agua con gas

iced latte

iced matcha

iced chai

iced curcuma matcha (signature drink)

iced chai matcha (signature drink)

€1.60

€1.90

€2.10

€2.00

€2.60

€2.40

€2.40

€2.20






€3.50

€4.00

€4.00

€4.00

€3.00

€3.90

€2.50

€2.60

€4.20

€4.20

€6.00

€6.00

€0.20

raw studio

leche vegetal (avena / almendras / soja)



pastelería

cakes menu

pasteles

croissant

cardamom bun

pastel del día (v)

bizcocho banana bread (v)

cookies de chocolate (v)

raw balls (v)

dátiles (v)

con crema de cacahuete y chocolate negro



cinnamon rolls (v) (only weekends)

scones (only weekends)



*todos nuestros pasteles son veganos, hechos con amor por Fer

de @wearepieceofcake



€ 2.20

€ 3.50

€ 4.00

€ 3.50

 €2.50

 €2.20

 €2.20

 €4.00

 €3.20

raw studio


